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La pesca toca a rebato desde Celeiro
por la «paranoia» del anisakis

Apela a la unidad para transmitir a la sociedad los beneficios de consumir pescado

S. SERANTES
VIVEIRO / LA VOZ

«Noticias nefastas sobre el con-
sumo de pescado fresco provo-
can paranoias y los consumido-
res hasta ven pardsitos donde
no los hay». Carlos Rodriguez,
de Anfaco-Cecopesca, alude al
anisakis, un pardsito con mu-
cha menos incidencia en la sa-
lud humana que otros de pro-
ductos del mar, como los My-
x0zoos, e infima si se compara
con las de bacterias de otros ali-
mentos (Campjrlobacter, Salmo-
nella..). Y adiferencia de esas, el
anisakis solo puede ser un pro-
blema para la salud si el produc-
tono se cocina como siempre, al
menos un minuto a 60 grados de
temperatura. Pero la sociedad no
lo percibe «por un exceso de in-

formacidn negativa sobre el pes- -

cado frente a otros alimentos».

La psicosis del anisakis pro-
vaca desplomes de precios y de
ventas, Todos los eslabones de la
cadena mar-comercio han ento-
nado un mea culpa en el simpo-
sio pesquero de Celeiro porque
no reaccionan, Cuando en Espa-
fia continda cayendo el consu-
mo de pescado del mar fresco,
la pesca toca a rebato desde Ce-
leiro porque «es hora» de sumar

inversiones piblicas y privadas -

para transmitir lo que es y lo que
representa,

«Ante campafias de desinfor-
macién y manipuladoras que de-
saniman a consumir pescado, el
sector también tiene que aportar
dinero para rebatirlasy, sostuvo

Javier Garat, secretario general
de Cepesca. Pescadores, comer-
cializadores y gestores piiblicos
apuestan por reinvidicarse en
medio de su tormenta perfecta
interna: brexit, obligacidn de de-
sembarques, rendimiento maxi-
mo sostenible, caida del consu-

- mo y falta de tripulaciones.

Los millones de raciones dia-
rias del alimento sano y natu-
ral que suministran y los miles
de empleos directos que gene-

ran dependen en buena parte de
que los consumidores los conoz- -

can mas y mejor. Echan de me-
nos campafias piiblicas de pro-
mocion como las del desapare-
cido From, pero reconocen que

Carlos Radriguez, de Anfaco-Cecopesca, recaled en Celeiro que el pescade «es sanio v saludabley.

ellos también deben invertir pa-
ra difundir «informacién ade-
cuada para ganar la confianza»
de los clientes. Paralelamente,
repiten la peticidn de incluir
la asignatura de nutricién en
la ensefianza, de modo que las
nuevas generaciones aprendan
que comer pescado «es seguro y
saludablex.

Carlos Rodriguez cita como
! Echaen falta
¢ campafias publicas
¢ de promocién, pero
: asume que también
¢ deben invertir

cjemplos de la guerra abieita
contra el anisakis, «normal en
¢l medio marinoy, a puertos co-
mo Celeiro y Burela. Ambos han
redoblado esfuerzos v, con tec-

nologia y formacién, han mejo-

rado la limpieza de su produc-
to estrella, la merluza fresca, e
intentan que ninguna llegue al
cliente con ese parasito. -

Carola Gonzilez, subdirec-
tora nacional de Comercializa-
cion Pesquera, recordd en Ce-
leiro que el Estado ha creadoun
grupo de trabajo sobre el ani-
sakis con toda la cadena mar-
comercio: Estamos trabajan-
do en una campafia para ayu-
dar al sector».

La «negra sombra»
de las cAmaras a
bordo que vigilardn
la prohibicién de
los descartes

Maria Isabel Artime, directora
general de Recursos Pesqueros,
detall6 en la cumbre pesquera de
Celeiro las previsiones de cuotas
para el proxime afio y &l siguien-
te. Ademds de la obligaciton de
desembarque de todas las captu-
ra§ con cups, el reparto combina
el objetivo del rendimiento méa-
ximo sostenible (pescar garan-
tizando la preservacién del re-
curso y la rentabilidad). Segtin
Artime, la flota espaficla conti-
nia con «un exceso de capaci-
dad respecto a las cuotass, pero
a fin de afio aiin no se gastan to-
das por los criterios de reparto.

A la espera delo que decida
Ia Unidn Europea en diciembre,

‘1a flota espafiola podri pescar

el proximo afos menos merlu-
za en aguas ibéricas y, sobre to-
do, menos caballa. Los cienti-
ficos recomiendan recortar la
cuota con gun mazazo» de un
69 %, aunque Artime tiene es-
peranza que se quade enun 20-
25 %, pero aun asi «afectard no-
tablementey.

Hugo Gonzilez, directivo de
la Cooperativa de Armadores
de Vigo, preguntd por «la negra
sombra que nos sobrevuela, las
cémaras a bordoy para contro-
lar que la flota cumple la prohi-
bicién de los descartes. Artime
respondid que aungue ese asun-
to no le compete directamente,
v pese a «que hay mucha polé-
mica, no tiene facil solucidny, la
confianza del resto de los Esta-
dos miembros depende del con-
trol de capturas en alta mar, Irfan
en los parques de pesca de los
barcos.

El patrén mayor de Ribeira presidird la federacién de cofradias

Solo siete votos de
diferencia auparon a
José Antonio Pérez
para dirigir los positos
gallegos frente a su
contrincante de A Illa
. SAMPEDRQ SANTIAGO / LA VOZ
Casi un centenar de personas
participaron ayer en la junta ge-
neral de la Federacion Galegade
Confrarias de Pescadores que

_ eligié al patrén mayor del pbsito

de Ribeira, José Antonio Pérez

' Sieira, conocido popularmente

como O Rubio, como el nuevo
presidente de una entidad que
agrupa a 8.422 pescadores o ma-
riscadores y a 4.312 empresas, en
sustitucion de Tomas Fajardo,
patrén mayor de Porto do Son.

Lareunién tuvo lugar enla se-
de ceniral de la federacién de co-

fradias, situada en O Milladoi-
ro (Ames), ranscurri6 sin inci-
dentes, y dejé un resultado muy
ajustado. Siete votos de diferen-
cia le acabaron dando la victoria
aJosé Antonio Pérez, que obtu-+
vo el apoyo de 51 miembros dela
junta, frente a los 44 que respal-
daron al otro aspirante, el patrén
mayor de la Cofradia de Pesca-
dores de A Illa de Arousa, Juan
José Rial Milldn, que le piso los
talones a O Rubio durante bue-
na parte del recuento, realizado
en voz alta, )

Cada una de las cofradias ga-

llegas disponia de dos votos en

la asambles, y la incomparecen-
cia de algunas organizaciones de
productores, como la de Marfn,
o de uno de los dos miembros
con derecho a yoto fue determi-
nante en el resultado final, se-
giin la valoracién realizada por
varios miembros que estuvie-

José A. Pérez, a la derecha, estrecha la mano del rival. SANDRA ALOMSD

ron ayer presentes en la junta
directiva. . -

El staff de la federacién lo
cornpletan, respetandg un equi-
librio territorial, el patrén ma-

yor de la Cofradia de Pescado-
res de Cambados, Ruperto Cos-
ta Fernindez, que actuard como
vicepresidente primero, mien-
tras que Jacobo Balseiro Ferrei-

ros, vicepatrén mayor del pési-
to de San Cibrao, en la A Mari-
fia lucense, ejercera de vicepre-
sidente segundo,

Trabajar «unidos»

José Antonio Pérez admiti6, en
declaraciones a La Voz, que la
votacidn fue «moi axustadan,
pero dijo que ahora foca «tra-
ballar todos unidos para loitar
polos nosos interesesy. El pre-
sidente electo de la federaciton
puso de relieve que, entre los
muchos asuntos que la organi-
zacidn tiené entre manas, estd el
tema de lanormativa de los des-
cartes que intentan suavizar, e
a ver si conseguimos que baixen
as taxas de moitos impostos que
temos para a baixuran. Otro ca-
ballo de batalla serd la rebaja de
los coeficientes reductores pa-
ra adelantar las jubilaciones de
la gente del mar.
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«E196 % de la p@biadén esparfiola
consume pescado regularmente»

Profesionales y autoridades ratifican en Celeirb su apuesta por el fiituro de la pesca

§. 5. VIVEIRO / LA VO2

Ademds de proclamar que el Go-
bierno espaiiol considera a «la
pesca y la acuicultura sectores
con presente y futuro», Alicia
Villauriz, secretaria general de
Pesca, tanzd en el foro pesquero
de Celeiro un mensaje optimista
ante la preocupacién de armada-
res, tripulantes y comerciatizado-
res por la caida del consumo de
pescado. Cité un estudio inter-
nacicnal gue consultd el pasado
21, Dia Mundial de }a Pesca, que
define a Espafia «como un pais
amante del mar, conde el 96 %
de 12 poblacién compra pesca-
do repularmente porque lo con-
siderabueno, saludable y fiablew,

Aungue las estadfsticas con-
firman que durante los #timos
afios los espafioles comen cada
vez menos pescado, la secreta-
ria general de Pesca subrayd que
Espafia, con 24 kilos de pescado
poOr perscna y afto, deupa el se-
gunde puesto en la Unidén Euro-
pea y el quinto en el mundo. Ei
-Goblerno del pais eurcpeo con
mas flota, mas produccién y mas
empleo «apuesta-por un sector

Ef simposio llend el saldn de la cofradia en casi todas fas ponencias, como ayer, ante de la clausura. X. £ &,

pesquero sostenible, que satisfa-
ga la dernanda de alimentos, que
sea competitivo y con un nivel de
justo de vida», afiadié Villauriz,

«Cempetiliva y sostenibles

Y comparte con los profesiona-
les el objetivo de seguir trabajan-
do por una pesca «competitiva
que permita una explotacion sos-

teniblen. Para lograrlo considera

«clave usar los recursos de for-

ma eficaz y mejorar la utitizacion

de las cuotasy, sin sobrepasarlas, -

pero congumiéndolas para que a
fin de afio no sigan quedando mi-
les de toneladas sin pescar. Por
eso desde ef préximo afio cam-
biard la gestién en el caladero
Cantibrico-Noroeste, de tal mo-

‘do que cerco, volanta y palangre

de forrdo también podrén veader

-¥ COMPrar sus cuotas.

Igual que las ocho mujeres y
los cinco hombres gue presen-
taron ponencias en el simposio,
Alicia Villtauriz Jo ensalzd por-

que «estd leno de contenido»

y durante sus 23 ediciones atra-
jo a més de 4.000 participantes.

La mayoria confia
en los pescaderos
para asesorarse

cuando compra

Carola Gonzélez, subdirectora
nacional de Comercializacién
Pesquera, explicd en el foro de
Celeiro la propuesta de la Comi-
sién Europea sobre la trazabili-
dad de los productos de la pes-
ca y ja acuicultura. Con datos del
Eurobardémetre de consumo de
pescado del 2006, apentd que tos
espafioles ceeen clara ¥ ficil de
identificar la informacion obliga-
toria y el 70 % confia en ella. Se
interesan, sobre todo, por la fe-
cha de captura, por saber si ha si-
do descongelade y por el nombre
de 1a especie. ¥ para asesorarse
consuitan al pescadero.

Contval de iniportaciones
Queda muchg por coneretar, pe-
yo0la Comisién propone modifi-
car en la trazabilidad la obliga-
citn de incluir &l nombre comee-
cial del buque y Jamatricula, que
sustituiria el cédigo de la marea.
fvdn Lopez, de Cepesca, planted
la conveniencia-de que la docu-
mentacién mantenga el identi-
ficador internacional del barco,
Tre fo contrario, el control de las
importaciones se reseatiria y se
abrirfan Jas puertas al blanqueo
de capturas de pafses tercercs en
la Unién Europea.

Viveiro toma precauciones en Xunqueira al subir el rio por la lluvia

Una pala.excavadora -
libera el cauce de
restos de fas riadas y
vigila para evitar que
se deshorde ofrd vez

VIVEIRO/LAVOZ _

Las intensas Luvias que cayeron
ayer trajeron ala memotia de nu-
merosos viveirenses la tromba
que en la noche del pasado do-
mingo provocd riadas e inunda-
ciones. Anegd el centro urbano

v lo convirtié en un barrizal, pe--

ro en Xunqueira sembrd el caos,
-s& cobrd 1a vida de una mujer y

arrastrd vehiculos y causd cuan-
tiosas dafios en muchas vivien-
das. Para intentar que no se re-
pita, el Concello de Viveiro ha
tornado precavciones. Protec-
cién Civil vigilaba anoche el cau-
ce fluvial ¥ en la zona de las ca-
sas lo liberaba de piedras, ramas
¥ otros restos gue habfan arras-
trado las riadas. :
Al cierre de esta edicion la si-
tuacifn estaba controlada, el rio
habfa subido, no se habia desbor-
dado, segin fas fuentes consul-
tadas. Con permiso de Augas de
Galicia, el Concello habfa draga-

do anteayer el lecho a la altura

de las tltimas casas, rio abajo.

Anoche, la excavadora retirando piedras y maleza de Xungueira, en la zona de las casas. XAIME F. RAMALEAL .
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Las copiosas lluvias caidas en A Marifia durante todo
el sabado hicieron saltar de nuevo las alarmas en
Viveiro tras Ja dramitica rinda del dominge. Alderre
de esta edicién, a dltima hora de la tarde, se habjan
recogido en la estacidn de Penedo do Galo méas de 38
litros por metro cuadrado y los servicios de emer-
gencia y el Concello opt6 par dragar un tramo det ric
en Xunqueira, atorado con piedras, ante ef rissga de
nueva desbordamiento, EnViveiro se inundéla Fonte
de Area, en la Pescaderja, en Burela cayeron 47 litros
por retro cuadrado, anegando la via juntoa ladepu-
radora. En Foz saltaron tapas de alcaritarilias, »

El nivel del agua subid, lo que aconsejé dragar un tramo del cauce lleno de piedras tras la
riada # Se inundo |a Fonte de Area en Viveiro b En Burela caen 47 litros por metro cuadrado

Ribadeo _
Laresidencia se
abrira en tres

0 cuatro meses,
seguin Campos. .
BliftELa La Xunta

dice que hay otros
interesados en el

servigio de atencion
temprana »»

Unfurgdn, encajonado
enel puentede Feve »s

Foz A Pomba do Arco
promueve un debate
con matifianos dei
mayo def 680

aiFaz Comenzaron las
Olimpiadas da Marina
Central s10

El Pescados Rubén
Burela FSF logra su
novena victoria (3-1) en
otros tantos encuentros

Los goles de Cilene, Danyy Peque permitieron al equipo
marifiano vencer a uncorreoso Majadahonda FSF g Las

. marifianas jiegan con cuatro puntos de ventaja al partido
conel Futsi p Empate de los chicos {2-2) en Talavera > iz
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sakis

i Celeiro dedicd amplio espacio a ponentes que abordaron las alertas
que desconciertan al consumidery tiran los precios del pescadc fresco

B Seextrema la limpieza a bordo, los mayaristas retiran con pinzas los
que aparecen en las inspacciones y se aplicard mayor tecnologia

KAVIER LOMBARDERQ
sxlombarderofelprogress.es

CELEIRO. Los pescadores estdn
implantando procesas y maqui-
nias para eliminar los anisakis de
las capturas pero también parecen
rnas decididos a contrarrestar las
alarmas que provocan entre los
consumidores algunas campa-
fas recientes. Hasta la fecha han
tratado de evitar asaciar sus mar-
cas y alimentos con un problema
gque en otros pﬂiSES no es tal pero
el hecho de que dos ponencias de
las Jornadas Técnicas de Celeiro
se hayan centrado mucho en el
fendmeno deja a las claras ia ne-
cesidad de encarar la situacién y

salvaguardar una realidad espa- .

fiola donde el 96% de la poblacién
compra pescado al considerarlo
un alimento saludable, nutriti-
va, exquisito y fiable, en palabras

Galicia y Baleares apenas
tienen problemas perolos
escabechados ¥ salados

st los crean en Cantabria,
Madrid y Andalucia

de la propia secretaria general de
Pasca del Mapaina, Alicia Villau-
riz, que ayer clausurd la 23 edicion

“del foro.

Fue alla la que destacd el enifo-
quede la gestion de la merluza de
pincho de Celeiro coma alimento
sostenible y de calidad, le quele
ha valido el premio Alimentos de
Espaiia, alentandoel camnine dela
innovacidn y la respuesta a las de-
mandas del mercado. Ahora mis-
mo esa merluza ha recuperado su
buen precio tras el ‘ruido’ del ve-
rano en tormo at anisakis, aunque
hay medidas ala vista frente alos
parisitos de los peces que explicé
Carlos Rodifgues Vizquez, respan-
sable de ternologias de congerva-
<ién e innovacién del producto en
el drea de [+D+i de Anfaco.

htas formacibn en |z limpieza
del pescado.

Anfaco y Puerto de Celeiro han

formado a mas de 200 marineros
de 26 barcos para perfecdonar e}

eviscerado y manipuladoa borde,

evitando que el anisakis pase al
miisculo del pez. Ello incluye fiti-
les espectales paza la operacién o

mantener la cadenade frio. Ahora

mismo, los anisakis que llegan a
puerto son retirades por personat
de los comercializadores «con
pinzas de fas de depilai», en la

_ inspeccidn que se realiza a cada

pez. ¥ lo mismo deberfa hacer al
pescadera de datectar alguno pos-
tedormente, Entreel piblicodela
Thattana dE ayer izn IEpIESEﬂt&H’
te de Vegalsa-Eroski, cadena con
200 establecimientos en Galida,
mostrd su interés de formar a su
personal de pescaderia y colaborar
cen los armadores y surninistra-
dores de pescado en la lucha con-
tra un nemdtods que no abunda
en las aguas espafiolas pero sien
£l norte del Atlintico donde viven
los mamiferos marinos {(ballenas
y focas) que le sirven para repro-
ducizse pues su cicke vital abarca
desde el plancton ai pezomolusco

. {catamares y pulpo también pue-

den tenerlos) y los namiferos.

Raqtiinas para eliminario.

Adernds del sisterna por micioon-

das que prueban barcos de Burela,
. para matar fos anisakis delas vis-

ceras antes de devolverlas al mar,

Puerio de Celeiro probard en un
pincheiro otra méquina practica-
mente auténoima para inertizar
las visceras. Existen otras paten-

tes abase de aguaconozono, ade- |

s de fa congelacidn, que mata
los anisakis pero para el pescado

‘fresca Anfaco estd probande un

equipo en tierra, en un proyects
en &l que colabora con Pescados
Rubén. Se (rata de una miquina
que somete a los lotes de 66 kilos
a presionés de hasta 9,000 pasca
les y mata los parasitos y bacterias
que pudiera tener, Cimaras hipe-

Asistentas a la jornada matinal de ayer en Celeiro. i Awez

respectrales o de luz uitravioleta
también facilitarian la inspeccion
pero lo fundamental es limpiar
bien al peacado afeccado.

La gakantia en casa: coslnarie
a mis de 60 grados.,

No dejarse llevar por modas de
escasa codnade, pescado crudo o
vinagretasy mantener tradiciones
culinarias donde se aplican tem-
peraturas porendma de 60 grados
esloque recormiendan para mayor
seguridad con e pescado fresco.

Mejorar la politica de comunicacion esta reportando
ventajas a otros competidores y sectores alimentarios

i No dejar'pudrir’ el asunto ante fas alarmas infundadas y ensalzar las virtudes del
pescadosalvaje bien codinado es el carmnine que apuntan muchos expertos

Erausencia de aguel FROM que en.
suia desplegd exitosas carnpafias
coritra e} consummo de inmaduros,

- lade los'Pezquefines no, gracias’,
desde la patronal pesquera Cepes-
ca, Javier Garat animo a sacar
partido al proximo Forde Euzopeo
Maritimo y de Pesca en el que las
inversiones en la pesca artesanal,
las compensaciones per recogida
dabasuras marinas, 1a promocion
dalacalidad yla amnicultora sedn
mimadas por la Unién Europea.

" Garat cree que la pesca deberia
poner fondes privados para meja-

1ar su imagen: «En Nueva Zelan-

da estd teniende mucho éxito una
campafia de los empresarios sobre

el comnpromisg del sector pesquere -

conla seciedadr, Todavia el consu-

" midor espafiol y el enropea confia
mucho en la informacidon queda ..
. el pascadero y la que obligatoria-

mente acompariz a los productos
delmar. Algoaponer envalorante
épocas de ‘uido’ por el anisakis,
Angels Segura, dela asociacién
de distribuidores Aecoc, dice; uSa
niecesita un mensaje claro y tran-
quitizador pues una mala comu-

nicacion tiene impactos, El sector
pesquers lamenta en privado las
Ppésimas camparias oficiales sobre
el anisakis y mira de recjo al des-
pliegue promocional de los acui-
cultores con sus doradas, lubinas
¢ corvinas dacrianza.. ...

La subdirectora general de

Acuiculiura y. Comercializacidn
Pesquera del Mapama, Carola
Gonzdlez, abordd la norma de
trazabilidad que cocina la UE y
gue dejard de lado el nombse y
matriculz del barco para ineluir
solo 1a identificacidn de fa marea

oelregistro acutrala. Bl Eurobaré-"

smetro también indica que el barco
o el arte de pesca importa poco al
consurnidor, gue se fijasobre todo
en la fecha de captura y duracién,
o 5i ha sido descongelado.

PARADOIA. S son lashacteriaslas

principales causantes de proble-
mas alimentarios, cormo sefatar’

dasda Anfaco, y el uso axcesivode..

antibiéticos en la crianza animal
canlleva 2.400 muertes de perso-

. nas en Egpania, (pox qué ef anisa-

kds chupa tanta camara?

Carlos Rodriguez dice que el
partagito siemnpre estuve ahi, en
caladeras de Espafia y oiros pai-
ses y con buena manipulacion no

genera problemas. «Mientras se
promocionan malos ejemplos —
asegura— eIl Programas coricurso
televisivas, con cocinados de pes-
cado por debajo de 45 grados, se
fomentan paranoias de alergias
en los consurnidores, que confun-
den venas coagizladas del pescado
con los anisakis», También ve que
se soslayan hechos como que los
peces criados con harinas vegeta-
les pueden mantener alérgenos
termoestables de ese pienso.

En todo caso, recomienda mis
ymejor informacién puss genera-
lizar los problemas de patdsites,
gue.estin ahi y prolifaran con el
cambio clirratico, echaria por de-
rra la caza del jabali (por el peligro
de la triguina) o el mismo jamén
pata negra de las dehesas estarfa
en cuestion. Porque en cf encinar

- donde se alimentan Jibres los go-

1rinos hay deposiciones de pajaros
contarinadas de pardsitos.




Jornadas Técnicas de Celeiro |4% srifs q

SAN CIBRAG B pailes de salén Especticulo del Concello de Cervo .
La escuela de baile Hover Cross actud en el pabelidn de Aveiga en una vistosa exhibicion

Control de descartes
dabra cémaras de
relevision a bordo?

La pregunia sobre la implan-
tacion de cdmaras de chrouito
cerrado a bardo para controlar el
cumplimiento delancrmadelos
descartes en Gran Sol preacupa
al sector. La solucion, para evitar

elbacalao y especies sin cuota,
noes facit segdn el Mapama.
Sigue en estiidia.

afies

Son fos que lleva sornetidos a
recorte de pesca delamerluza
det Cantabrico Moraeste. Con fa
obligacion de desembarque de
descartes, la gestidn de los pes-
cadores seré mas minuciosa,

El Cantabrico Noroeste no
podra dejar cuotas sin pescar y
la lubina puede entrar en cupos

1o destacé la secretaria general de
Pesca, Alicia Villautiz, en su dis-
curso de clausura y lo repitieron
varios ponentes llegados del Mi-
nisterio de Pesca: de cara al 2019
dedicardn todes los esfuerzos a
avitar gue haya cuotas asignadas
y que 1o sé pasquen o aprovecher
por otros barcos que si podrian
hacerlo. Villauriz indicé que pre-
rende scormpletar el reparto del

caladero nacional y en el Canta- -

brico Noroeste, extendiendo los
mecanismos de ransferencia de
cuotas entre buques y flotas; evi-
tande que los consumos se pasen
por ancima pero tarnbién que que
der por debajo de lo asignadon,

Maria (sabel Artime, directera
general de Recursos Pesqueros
puso cifras probables a las cuo-
tas del afio proximo: subida im-
porante del jurel (entre e} 69 y
el 18% seglin zonas) y un racorte
importante en la caballa, por las
muitas, que puede quedar enun
-20 ©-25% {la propuesta inicial de
la Comisién era de-69%), Lamer-
luza notte puede seguis pescando
mas {del 18 al 19%) mientras que
ta merluza sur, del Cantibrico,
volveria a recortarse un 14%.

En el horizonte, planes desde
Eurapa para que la lubinz entre
en gestidn con TAC en Ja VIIIC para
elafio 2021, -

Camino hacia el liderazg

B Las mujeres recogen el guante del homenaije del sector pesquerc con el &nima

Elhomenaje que el sectorpesque-
o de Celeiro rindi6 a las mujeres
sirvi6 para recordar a una de sus
protagonistas locales, Rolindes,
ya 1etirada del mar. Lo hizo la
conselleira Rosa Quintana, re-
cordande la importante presen-
cia enlaconserva oel marisqueo,
sino también en la acaicultura
y las lonjas, Apeld al desairollo
del asociacionismo y a conseguir
uiia presenda cada vez mds fuer-
te en los 6rganos de consulta y
representacidn, reconociéndo
que en caigos directivos todavia
5 2§casa.

Fue Rita Miguez de la Iglesia,
mariscadora y hasta hace poco
patrona mayor de Arcade, y ac-
tual presidente de la Asociacion
de Mujeres de la Pesca, quien
puso cifras al peso femenino en
el sector, conunas 15.060 ocupa-
das en la comercializacién, ma-
riscadoras, rederas o armadoras.
Sobre las 700 rederas indico que
se enfrentan a un problema de
envejecimiento y precariedad la-
boral, 2 enfermedades profesio-
nales sin respuesta adecnadas,
adesigualdades con los hombres
y salarios indignos que no alcan-
zan el minime interprofesional.
En su recuerdo a las que traba-
jarom toda la vida sin reconoci-

detener mds puestos directivos, salarios dignos y no discriminacion salarial

miente o Temuneracidn, lanzd

el reto de profesionalizar defini--

tivamente la actividad.
Aunque se han dado pasos
hacia ¢] aseciacionisimo para
defender sus derechos y lugar,
el sentimiento general es queen
lalucha hacia el liderazgoe faltan
todavia condiciones bdsicas para
tnuchas de ellas. En la mesa, no
obstante, estaban las que han ve-
nido ecupando cargos de respon-

Reconocimiento a Rita Miguez, ayer en Celairo. pmAwez

sabilidad en la Administracidn,
coimo la propia secretaria general
dePesea, Alidia Villauriz, ola jefa
de servicie de Politica Horizontal
de este organismo del Ministerio
de Paesca, Mar Sdez Toires, con
dilatada trayectoria como funcio-
narias. Otras como ella, bidloga
deprofesion, ambién han tiun-
fado en los dmbitos cientificos
del sector pero la mayoria sigue
lnchando por prefesionalizarse.







